
duct wie oben behandelt. Wir erhielten dabei 0.73 g eines braunlich 
gefarbten Cholesterins und 0.27 g eines hellgelben , amorphen, zahen 
und weichen Kiirpprs, welcher alle Eigenschaften, Farbenreactionen 
und Spectralerscbeinungen des Alkohols S c  i n  s t s r k s t e m  M a a s s e  
zeigte.  Es g e l i n g t  a l s o  auf d i e s e m  W e g e ,  20--55 pCt. d e s  
C h o l e s t e r i n s  i n  den  A l k o h o l  2 c  i iberzuf i ihren .  

Lbst man dagegen 1 - ll/~-fachnorrnal alkoholisches Kali auf ' 
reines Cholesterin 3 Stunden im geschlossenen Rohr bei 112 - 11 5 0 '  

einwirken, so ist die Reaction eine vie1 intensivere, und man erhalt 
m c h  obiger Behandlung, neben unverandertern Cholesterin, eine dunkeI- ' 
braune theerige Masse, welche die Reactionen des Riirpers 2 c  nicht 
zeigt und auch die Cholestolreaction unklar und missfarbig erscheinen 
lbst. 

ziehungen der drei oben beschriebenen Cholesterine. 

Alkoholmasse des Weichfetts zerlegt haben, sind folgende: 

50-54 )) des Alkohols 2c 

Diese Versuche schliessen den Kreislauf der wechselseitigen Be . 

D i e  M e n g e n v e r b a l t n i s s e  der Kiirper, in die wir bis jetzt die 

100 Theile der Alkoholmasse geben: 

11 fi sogen. Isocholesterin 
3-4 n Alkohol Sa 
6-7 )> )) 2 b  

24-30 )) Nichtcholesterine,  deren Trennung uud 
nahere Untersuchung uns noch beschsftigen. 

Cbemisches Laboratorium der Lanolinfabrik B e n n o  J a f f k  osd, 
D nr m s t a e d t e r , Martinikenfelde bei Berlin. 

190. A. Wrbblewski: Was ist Osborne'ache DiaataseP 
(Eingegangen am 21. April.) 

In meiner Abhandlung fiber Diastase') habe ich alle dieabeziig- 
lichen Arbeiten von O s b o r n e  citirt und nur ganz kurz dabei be- 
merktq, dass die von ihm erhaltenen Praparate unrein sein muaeten. 
Vor einigen Wochen ist in dieser Zeitschrift eiu dadurch hervorge 
rufener polemischer Aufsatz erschienenf). Dies veranlaeet mich zum 
Ergreifen des Wortes, urn im Interesse der Wissenschaft etwas Licht 
auf die 0 s b o r  n e 'schen Arbeiten zu werfen. 

Er be- 
hauptet, dass ich ,die starkeumwandelnde Kraft einer Proteose zU- 

Wir werden vor Allem sehen, wie O s b o r n e  polemisirt. 

~ 

1) Zeitschr. ffir physiol. Chem. 24, 173. 
3) Diese Berichte 81, 254. 

7 1. c. S.  219. 
Ich war dnrch Berufsbeschaftigungen V e P '  

hindert, die Antwort friiher zu ver6ffentlichen. 
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schreibeu, wLhrend er dieselbe rmit dem coagulirbaren Eiweiss, Leu- 
cosin, innig verbunden fand.a Thatsachlich habe ich aber nie ge- 
sagt, daas Diastase eine Proteose sei und in meiner Classification der 
Protei'nstoffe sind Enzyme von den Proteosen ganz getrennt. ES 
steht dagegen bei mir am Schlusse des Kapitels )Die Eigenschaften 
der  Diastase# Folgendes geschrieben: ,Allen diesen Eigenschaften 
nach steht Diastase den Albumosen z i e m l i c h  n a h e ,  was auch nach 
den Ergeboissen der zuverlbsigeren Arbeiten fiir manche anderen 
Enzyme gilt.< Diese Eigenschaften habe ich ermittelt, erstene a n  
einer Losuog der  Diastase, welche aus dem durch Quecksilberkalium- 
jodid bewirkten Niederschlage erhalten wurde und demnach von 
Kohlenhydraten frei war ,  und ausserdem a n  den Praparaten, die 
auf eine sehr muhsame Weise dargeetellt waren I). Diese Prii- 
parate waren ein Gemenge von Araban und von einer Proteose. 
Dass diese Praparate  keine Beimengungen von aden Albuminen 
und Globulinen enthielten, beweist der Urnstand, dass ihre Losun- 
gen keine Spur  von einem Coagulat aufwiesen, weder nach dem ein- 
fachen Kochen , nocb nach dem vorherigen Zusatze von Essigsaure. 
Diese Losungen gaben mit Bleiacetat keine Fallung, wurden weder 
durch Natriumchlorid noch durch Natriumsulfat ausgesalzen und gaben 
mit Salpetersaure eine im Ueberschusse des Reagens liisliche Triibung. 
Daraus ist ersichtlich , d m s  die beschriebenen Priiparate nur einen 
albumose&hnlichen Protefnkorper elithalten konnten. Das Erkennen 
der Eigenschaften des Protei'nstoffes wurde dadurch erleichtert , dass 
ich das Verhalten der Losungen von dem reinen Pentosan und von 
8einem Gemenge niit diesem Prote'instoffe gegeniiber verschiedenen 
Reagentien vergleichen konnte. Dagegen polemisirt 0 s b o r n e  mit 
folgenden Worten: aDa diese Eigenschaften nur solche sind, wie sie 
auch an eincr Mischung von wasserloslichen Eiweisskorpern des 
Malzes erhalten werden, so bediirfen sie bei der weiteren Betrach- 
tuog keinerlei Erwahnung.c Diese Art  von Polemik kann nur gegen 
O s b o r n e  sprechen. 

Das von mir beschriebene Kohlenhydrat i B t  bei O s b o r n e  zum 
ersten Male in seiner Polemik erwiihnt. E r  will aber  ein Kohlen- 
hydrat  in den Handen haben, welches Bnach der Fallung durch Am- 
monsulfat fast vollstandig unloslich in  kaltem Wasser  ist.c Dies ent- 
spricht indessen den Thatsachen nicht, da  die Eigenschaften des 
Arabans bei der Fal lung nicht rerandert werden, - was fiir einen 
Chemiker klar ist, - und da  das Pentosan wie vor, so auch nach 
dem Aussalzen noch etwas leichter, als Diastase in kaltem Wasser 
und in einer 0.2-procentigen Pottascheliisung loslich ist. 

Demnach miissen wir zum Schlusse gelangen, dass das Araban 
itus den 0 s  b o r n  e'schen Praparaten nicht fortgeschafft wurde, dass 

I) Diese Berichte 30, 2290. Zeitschr. fur physiol. Chem. 1. C. 
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dieselben ein Gemenge daratellten, urid nicht reiner, als diejemgen 
von L i n t n e r  und L o e w  waren. 

Was die diastatische Wirksamkeit der Praparate anbetrifft, so 
kann ich Folgendes sagen. 

Solange die Diastase in ganz reinem Zustande nicht genau unter- 
sucht bt, halte ich ihre amylolytische Wirksamkeit fiir keinen 
genauen Maassstab der Reinheit der Praparate, w&l diese Wirksam- 
keit von so mannichfaltigen Urnstanden und vor allem von der An- 
wesenheit der Neutralsalze abhangig ist, sodass z. B. die dialyairten 
PrLiparate echwScher wirken, ale die nicht dialysirten. Meine P d p a -  
rate waren in dieser Beziehung sehr weit gereinigt. Ich habe oft 
beobachtet, dass die Lijslichkeit der Proteinstoffe und Kohlenhydrate 
vom Salzgehalte der Liisung abhlngig ist. In sehr ealzarmen Liisun- 
gen ist es beinahe unrntiglich, viele von diesen Substanzen mit Alkohol 
niederzrischlagen, und dann ist keine Rede von einer L6slichkeit nnr 
in einem 50-60-procentigen Alkohol. Wenn wir von der Fiillbarkeit 
dieser Substanzen im Weingeist von gewisser Concentration sprechen, 
so verstehen wir darunter auch einen bestimmten Salzgehalt der Li5- 
sung. O s b o r n e  giebt an,  dam seine Praparate auch nach der Dia- 
lyse nur in einem 50 -60-procentigen Alkohol lijslich waren, worptld 
wk schliessen miissen, dass diese Priiparate durch die Dialyee nicbt 
weit genug gereinigt wurden, dass sie nicht wenig von den Minsral- 
stoffen enthielten. O s h o r n e  h a t  wohl ohne UmetLinde M i n e r s l -  
e t o f f e  z u g e s e t z t ,  um d i e  W i r k s a m k e i t  s e i n e r  P r i l p a r a t e  ZII 

e r h  6 h e n 1). 
Wie 0 6 b o r n e  seine Bestimmungen der diastatischen Wirkeam- 

keit gemacht hat, erwahnt er nicht; es ist aber eofort ersichtlich, dam 
seine Bestimmungsmethode auf einem ganz anderen Prinoipe; ale die 
meinige beruhen musste, und dass die von ihm erhaltenen Zahlen mit 
den meinigen nicht vergleichbar sind. 

Bei mir wirkt bei jeder Bestimmnng 0.01 g vom Diastasepriipa- 
rate auf 1 g lijslicher StZrrke bei 40°. Unter diesen Umstanden werden, 
unabhiingig yon der Wirkungsdaoer, nicht mehr ale 65-68pCt. der 
angewandten liislichen Stiirke verzuckert. Wenn ich bei einem PrS- 
parate gefunden habe, dam cs nach 8-stiindiger Digestion 65 pCt. der 
loslichen Starke verzuckerte, so war es dae Maximum der Wirkung, 
und ich habe nach 16 stonden nicht vie1 mehr gefunden. 

1) The chemical nature of diastase. The Conn. Agric. exper. St. 1894, 
p. 195. . . . The diashtic power of 'this preparation was 86, but, as it 
was afterward found to contain a comparatively small amount of ash, the 
test was repeated with the addition of a few milligrams of sodium chloride and 
then foond equal to 150.~ 
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Ein Chemiker wird doch keinen Zweifel daran haben'), dass, 
wenn ich 1 g von loslicher Starke und 0.01 g von einem Diastase- 
praparate genommen babe, dieses Praparat  keine 2000-fache Menge 
seines Gewichtes von Maltose erzeugen konnte. 

I n  der  Arbeit von O s b o r n e  haben wir eine Illustration dam,  w a s  
H e r b e r t  S p e n c e r  von der Schadlichkeit der vorausgesetzten Hypo- 
thesen gesagt bat. In seiner Mittheilung sagt namlich 0 s bo  r n  e, 
dass  e r  zur Trennung der Proteinstoffe von den Kohlenhydraten das 
Aussalzen als die rationellste Methode angewendet hata). Diese, wie 
d i r  jetzt wissen , falsche vorausgesetzte Hypothese diente ihm als 
Wegweiser nicht nur  in dieser Arbeit, soridern auch bei der Darstd-  
lung der  Proteihstofle verschiedenor Getreidearten 3). 

K. K. allg. Unters.-Anst. f. Lebensmittel in  Krakau. 

191. A. W r 6 b l e  ws k i  : Ueber die ohemische Beschaffenlieit 
der amylolytisohen Fermente. 

( V  o r  lau f ige Mi t t  h e i  1 u n g.) 

(Eingegangen am 2 1. April.) 
[Vorgelegt der Academie der Wissenschaften in Krakau am 4. April 1898.1 

Meise bisherigen Beobachtungen betreffen Diastase, Takadiastase, 
Invertin und zum Theil Ptyalin. 

D i a s t a s e .  Was Diastase anbetrifft, so wurden in einer schon 
publicirten Arbeit 4, geniigende Beweise d a f i r  gebracht, dass Diastase 
den Proteihstoffen angehort. Vor Kurzem habe ich eine neue Unter- 
suchungsreihe iiber die Diastase vorgenommen, mit der Absicht, dieses 
Ferment in einem ganz reinen und unveranderten Zustande zu er- 
halten, aber bisher standen sehr grosse Schwierigkeiten bei der Iso- 
lirung der  reinen und ganz unveranderten Diastase aus ihrer  Verbin- 
dung mit dem Jodkaliumquecksilberjodid im Wege. Nach den in 
verschiedenen Richtungen angestellten Proben habe ich die Methode 
der  f r act i  o n i r  t e n  A u s s a 1 z u n  g angewendet. 

1) Osborne ,  Die chemische Natur der Diastase. Diese Berichte 31, 255. 
2) .The most rational method is first to separate the proteids from the 

carbohydrates and other soluble substances by saturating the extract with 
ammonium sulphate, thereby precipitating the ferment and proteids together. . .Q 

1. c. pg. 194. 
3) DieaoBemerkungen beziehen sich nicht auf die Arbeit vou Chi t ten-  

d e n  und Osborne :  Die Proteide des Maiskornes. 
J) Diese Berichte 30, 2489. 




